BOker Artikelnr.: 2023
Adventskalender 2023 oder 2025 159,00 EUR*

*inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Kaliber: Blankwaffen (Messer u.a.) - Messer & Taschenmesser
Zustand: neu

Beschreibung:

Alle Jahre wieder lauten Spekulatius, herrlich duftender Lebkuchen und andere
verfuhrerische Leckereien die besinnliche Weihnachtszeit ein. Um die quélend lange
Zeit bis zur Bescherung zu versuf3en, présentiert Boker einen auflerst kalorienarmen,
aber dafirr eisenhaltigen Leckerbissen, der es wabhrlich in sich hat. Der Boker Plus
Adventskalender 2023 enthalt einen kompletten Bausatz fur ein hochwertiges und voll
funktionsfahiges Taschenmesser, das bereits ganz ungeduldig auf seinen

Zusammenbau wartet.

Diesmal nimmt Jens Anso im Rentierschlitten Platz, der das Boker Plus Haddock als
besondere Back Lock Version mit jeder Menge Gestaltungsfreiraum im Gepéack hat.
Das kompakte Taschenmesser geht auf das Boker Haddock zurtick und erhélt vom
danischen Messerdesigner moderne Impulse. Zum umfangreichen Paket gehéren
zwei Klingen, darunter eine mit Nagelhau fur das bedenkenlose Fihren des
Taschenmessers im Sinne des §42a WaffG, unterschiedliche Griffschalen- und
Backen, Clips sowie ein paar kleine Uberraschungen. Ein Set — und noch mehr
Maoglichkeiten, sein individuelles Klappmesser selbst zusammenzustellen. Das Boker
Plus Taschenmesser wird so sicherlich zu einem echten Highlight in jeder
Messersammlung und zum perfekten Geschenk fiir jeden Messerfan. Limitiert und
inklusive Schritt-fur-Schritt Anleitung sowie detaillierter YouTube Videoanleitung.

Bei Bezahlung per Uberweisung zahlen Sie lediglich eine Pauschale von 8,00 ? inkl.

Porto, Verpackung und Versicherung. innerhalb Deutschlands (ohne Inseln)
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Sonstiges:

Warnhinweise und Sicherheitsinformationen:

Schnittverletzungen: Die haufigste Gefahr bei der Verwendung von Messern ist das Risiko von Schnittverletzungen. Scharfe Klingen kénnen schnell durch Haut und Gewebe dringen.

Abrutschen des Messers: Ein unsachgemaéfes oder zu starkes Driicken kann dazu fiihren, dass das Messer abrutscht und unkontrollierte Bewegungen entstehen, die Verletzungen verursachen kénnen.
Verletzungen durch Stiirze: Messer sollten niemals ungesichert oder in der Néhe von Tischkanten abgelegt werden, um zu verhindern, dass sie herunterfallen und jemanden verletzen.

Stumpfe Messer: Stumpfe Messer stellen ein groReres Verletzungsrisiko dar, da sie mehr Kraft erfordern und leichter abrutschen kénnen. Messer sollten daher regelméafRig sachgeméan nachgescharft werden.

Nicht bestimmungsgemaBe Nutzung: Das Verwenden eines Messers fiir Aufgaben, fir die es nicht vorgesehen ist (z.B. als Hebelwerkzeug), kann nicht nur die Klinge beschadigen, sondern auch zu Unféllen fihren

Produktsicherheit:

Dieses Produkt wurde vor dem 13.12.2024 auf dem Marktplatz bereitgestellt. Fiir Hersteller- und Sicherheitsinformationen wenden Sie sich an den anbietenden Handler.
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